	
Вимоги до законодавства  пункти ст.6 ЗУ 2639

	
Інформація про страву

	      1)Назва продукту);
	Фрукти. Десертні страви

	2)перелік інгрідієнтів;
	Апельсин,Банан, Мандарин,Яблуко


	3)речовин та харчових продуктів, які спичиняють алергічні реакції або непереносимість;
	

	4)кількість певних інгрідієнтів;
	Апельсин-100 гр. банан-100гр., мандарин-100гр., яблуко-100 гр.


	5)кількість харчового продукту в установлених одиницях вимірювання;
	Порція- 100 гр.

	6)мінімальний термін придатності або дата « вжити до» ;
	Нарізані фрукти зберіганню не підлягають, після механічної кулінарної обробки відразу реалізовуються.

	7)будь-які особливі умови зберігання та/або умови використання ( за потреби) ;
	

	8)найменування та місцезнаходження оператора ринку харчових продуктів;
	ПП СТРЕЛЬЧУК Н.П. Сумська обл. м. Конотоп.
ЗОШ № __________________________________

	9)інструкції з використання – у разі якщо відсутність таких ускладнює належне використання харчового продукту;
	

	     10)інформація про поживну цінність харчового продукту
		Маса порції- 100 гр.

	Білки
	1,5 г

	Жири
	0,2 г

	З них : насичені
	

	Вуглеводи
	21,8 г

	З них : цукри
	

	Сіль
	

	Енергетична цінність
	95  кКал






	
	

	Вимога законодавства пункти ст 6. ЗУ 2639
	Інформація про страву.

	1. Назва харчового продукту;
	САЛАТ З МОРКВИ ТА КАПУСТИ ЗІ СМЕТАННО-ХРОНОВИМ СОУСОМ

	2.  перелік інгрудієнтів;
	Морква столова, капуста білокачанна, сметана 20% жирності, соус «Хрін», сіль. сік лимона, цукор

	3. речовин та харчових продуктів, які спичиняють алергічні реакції або непереносимість;
	Сметана – лактоза. 

	4. кількість певних інгрідієнтів; 
	Морква столова – 80 гр, капуста білокачанна – 28,0 гр, сметана 20% жирності – 15,0 гр, соус «Хрін» - 1,0 гр, сіль – 0.3 гр. сік лимона – 2,0 гр, цукор – 1,0 гр.

	5. кількість харчового продукту в установлених одиницях вимірювання;
	Порція – 100 гр

	6. мінімальний термін придатності або дата « вжити до» ;
	Термін придатності – не більше 1 годин.

	7. будь-які особливі умови зберігання та/або умови використання ( за потреби) ;
	Температура подачі +8 С, умови зберігання – при  t +4…+8С

	8. найменування та місцезнаходження оператора ринку харчових продуктів;
	ПП СТРЕЛЬЧУК Н.П. Сумська обл. м. Конотоп.
ЗОШ № __________________________________

	 10.інструкції з використання – у разі якщо відсутність таких ускладнює належне використання харчового продукту;
	

	12.інформація про поживну цінність харчового продукту
	Маса порції- 100 гр.

	Білки
	1,9 г

	Жири
	7,45 г

	З них : насичені
	

	Вуглеводи
	9,43 г

	З них : цукри
	

	Сіль
	

	Енергетична цінність
	112,25 кКал







	
Вимоги до законодавства  пункти ст.6 ЗУ 2639
	
Інформація про страву

	      1)Назва продукту);
	Узвар з суміші сухофруктів ( без цукру)

	2)перелік інгрідієнтів;
	Сухофрукти.


	3)речовин та харчових продуктів, які спичиняють алергічні реакції або непереносимість;
	

	4)кількість певних інгрідієнтів;
	Сухофрукти-22,5 гр.


	5)кількість харчового продукту в установлених одиницях вимірювання;
	Порція- 150 гр.

	6)мінімальний термін придатності або дата « вжити до» ;
	2-3  год. після охолодження

	7)будь-які особливі умови зберігання та/або умови використання ( за потреби) ;
	

	8)найменування та місцезнаходження оператора ринку харчових продуктів;
	ПП СТРЕЛЬЧУК Н.П. Сумська обл. м. Конотоп.
ЗОШ № __________________________________

	9)інструкції з використання – у разі якщо відсутність таких ускладнює належне використання харчового продукту;
	

	     10)інформація про поживну цінність харчового продукту
		Маса порції- 100 гр.

	Білки
	0,2 г

	Жири
	0,7 г

	З них : насичені
	

	Вуглеводи
	18,7 г

	З них : цукри
	

	Сіль
	

	Енергетична цінність
	80,8 кКал






	Вимога законодавства пункти ст 6. ЗУ 2639
	Інформація про страву.

	
	

	1. Назва харчового продукту;
	КУРКА ЗАПЕЧЕНА В СОУСІ «ІМБИРНОМУ»

	2.  перелік інгрудієнтів;
	Стегно куряче, вода питна, крохмаль кукурудзяний, цукор, імбир сухий мелений, сіль, олія соняшникова.

	3. речовин та харчових продуктів, які спичиняють алергічні реакції або непереносимість;
	

	4. кількість певних інгрідієнтів; 
	Стегно куряче – 102,0 гр , вода питна – 9,3 гр, крохмаль кукурудзяний – 1,5 гр, цукор – 1.5 гр, імбир сухий мелений – 1,2 гр, сіль – 0,2 гр, олія соняшникова – 0,6 гр.

	5. кількість харчового продукту в установлених одиницях вимірювання;
	Порція – 60 гр

	6. мінімальний термін придатності або дата « вжити до» ;
	Термін придатності – не більше 2 годин з моменту приготування.

	7. будь-які особливі умови зберігання та/або умови використання ( за потреби) ;
	Температура подачі +65-75 С.

	8. найменування та місцезнаходження оператора ринку харчових продуктів;
	ПП СТРЕЛЬЧУК Н.П. Сумська обл. м. Конотоп.
ЗОШ № __________________________________

	 10.інструкції з використання – у разі якщо відсутність таких ускладнює належне використання харчового продукту;
	

	12.інформація про поживну цінність харчового продукту
	Маса порції- 100 гр.

	Білки
	13,6 г

	Жири
	6.7 г

	З них : насичені
	

	Вуглеводи
	 3,6 г

	З них : цукри
	

	Сіль
	

	Енергетична цінність
	132 кКал






	Вимога законодавства пункти ст 6. ЗУ 2639
	Інформація про страву.

	
	

	1. Назва харчового продукту;
	ГРЕЧАНА КАША З ЧЕБРЕЦЕМ.

	2.  перелік інгрудієнтів;
	Каша гречана, вода питна,сіль йодована, чебрець сухий, масло вершкове

	3. речовин та харчових продуктів, які спичиняють алергічні реакції або непереносимість;
	Масло вершкове – лактоза.

	4. кількість певних інгрідієнтів; 
	Каша гречана – 57,1, вода питна – 85,2 гр,сіль йодована – 0,4 гр, чебрець сухий – 0,2 гр, масло вершкове – 2,5 гр.

	5. кількість харчового продукту в установлених одиницях вимірювання;
	Порція – 120 гр

	6. мінімальний термін придатності або дата « вжити до» ;
	Термін придатності – не більше 2 годин з моменту приготування.

	7. будь-які особливі умови зберігання та/або умови використання ( за потреби) ;
	Температура подачі +65 С.

	8. найменування та місцезнаходження оператора ринку харчових продуктів;
	ПП СТРЕЛЬЧУК Н.П. Сумська обл. м. Конотоп.
ЗОШ № __________________________________

	 10.інструкції з використання – у разі якщо відсутність таких ускладнює належне використання харчового продукту;
	Зберігати не більше 2 годин на марміті.

	12.інформація про поживну цінність харчового продукту
	Маса порції- 120 гр.

	Білки
	4,1 г

	Жири
	3,1 г

	З них : насичені
	

	Вуглеводи
	 24,1 г

	З них : цукри
	

	Сіль
	

	Енергетична цінність
	132,7 кКал
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